WYKRYWANIE SKROBI W PRODUKTACH SPOZYWCZYCH

Sprzet i odczgynniki: jodyna, maka ziemniaczana, maka pszenna, platki owsiane, chleb, migso,
wedliny (rézne rodzaje), banan, jabtko, ziemniak.

Problem badawczy: Czy we wszystkich produktach wystepuje skrobia?
Hipoteza: Skrobia wystepuje w produktach roslinnych.

Skrobia — weglowodan, polisacharyd roslinny, pelnigcy w roslinach rolg¢ magazynu energii.
Skrobia jest glownym  weglowodanem w  diecie czlowieka. Skrobia  jest

najwazniejszym polisacharydem zapasowym u roslin, ktore magazynuja g0
w owocach, nasionach, korzeniach formie ziaren w liSciach, bulwach,
rdzeniu todygi i kigczach. Szczegoblnie bogate w skrobig Y]

ziarna zb6z, bulwy ziemniaka i manioku, a takze (cho¢ mniej) kolby kukurydzy.

Skrobia 1 niektore jej pochodne (skrobie modyfikowane np. estry, produkty degradacji,
utlenieniu 1 czgSciowe] hydrolizy) maja zastosowanie w przemysle wildkienniczym,
farmaceutycznym, kosmetycznym, papierniczym, tekstylnym oraz do produkc;ji klejow.

Skrobi¢ mozna wykry¢ za pomocg jodyny lub ptynu Lugola, ktoéry zawiera jod. Pod wplywem
jodu skrobia przyjmuje niebiesko-fioletowe zabarwienie.




